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Nota técnica:

Analisis de curvas de degradacion
de plaguicidas
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Introduccion

La demanda global de los alimentos ha tenido como consecuencia que en la produc-
cién agropecuaria, acuicola y pesquera se implementen estrategias que contribuyan
al aseguramiento de la inocuidad de los productos alimenticios, definiéndose el térmi-
no de inocuidad como “la caracteristica que tiene un alimento de no causar dafio a la
salud del consumidor por efectos de algun contaminante, ya sea quimico (hormonas,
antibioéticos, plaguicidas, etc.), bioldgico (virus, bacterias, etc.) o fisico (pedazos de
metal, astillas, entre otros).

La mayoria de los exportadores agropecuarios necesitan contar con una certificacion
sanitaria que garantice la inocuidad de sus productos y pueda asegurarles una partici-
pacion competitiva y permanente en el mercado, para lograrlo es preciso que cada
eslabon de la cadena agroalimentaria establezca controles y actividades que reduzcan
al maximo los riesgos de contaminacién.

Especificamente hablando de plaguicidas existen diferentes formas de prevenir la pre-
sencia de residuos de plaguicidas en frutas y vegetales para consumo humano; una de
ellas es realizar curvas de degradacion para asegurar un Periodo de Carencia, que es el
tiempo legalmente establecido que debe transcurrir entre la ultima aplicacion del pla-
guiciday la cosecha para cumplir con el Limite Maximo de Residuos segun las norma-
tivas legales del pais o paises destino. La curva de degradacién de los pesticidas hace
referencia a la representacién grafica de la disminucion de las cantidades de quimicos
sobre los vegetales a lo largo del tiempo.

Para medir la curva de degradacion y el periodo de carencia es necesario tomar mues-
tras en diversas fechas para ser analizadas en el laboratorio y determinar las cantida-
des de restos quimicos sobre los vegetales. En la Figura 1 podemos observar un ejem-
plo de una representacién grafica de una curva de degradacion.

La degradacién de un ingrediente activo es un proceso crucial que debe considerarse
y aqui te mencionamos algunas consideraciones importantes que intervienen en
dicha degradacion.




Intrinsecas a la materia activa (Propiedades Fisicoquimicas)

- Tamano de molécula y estructura

« Hidrosoluble o Lipofilica

« Tensién del Vapor (Poder vaporizante), solubilidad, fotoestabilidad
« pH, tipo de formulacién
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Figura 1. Representacion grafica de una curva de degradacion de un plaguicida.

Extrinsecas a la materia activa
(relacioén a la matriz, condiciones de aplicacion)

- Concentracién en el caldo de aplicacién

- pH de la mezcla, condicionado por agua, coadyuvantes u otros

- Superficie de la matriz: 4cida, grasa, cerosa

- Relacion superficie/peso del fruto

- Condiciones edafolégicas y climatoldgicas desde el momento de la aplicacién

« Estado fenolégico y nutricional

- Calidad equipo: boquillas calibradas, goteo, tractorista capacitado y experimentado
- Efectos de deriva, repeticidon de aplicaciones

- Procesos de absorcion celular




Frutos mas pequefios retienen mayor residuo
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Figura 2. Influencia de superficie relativa/volumen de frutos
con relacidn a la retencion de residuos.

Por todo lo anterior expuesto es por eso por lo que realizar andlisis de residuos de
plaguicidas desde que se realizé la ultima aplicacién de un plaguicida hasta la cose-
cha es una practica crucial en estos dias para asegurar que nuestros productos cum-
plen con los limites de residuos establecidos y sobre todo para asegurar productos
inocuos para la salud de los consumidores.




